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Kürbisprodukte.  
Fertig geschnitten.
Wir liefern was andere versprechen.
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Art.-Nr. Bezeichnung Marke Beschreibung

21.929.031 Kürbis Hokkaido Würfel  
10mm, 2,5kg

napuro 100% Hokkaidokürbis in Würfel geschnitten

21.929.028 Kürbis Hokkaido Würfel  
10mm, 1kg

napuro 100% Hokkaidokürbis in Würfel geschnitten

21.929.041 Kürbis Hokkaido Würfel  
15 – 20mm, 2,5KG

napuro 100% Hokkaidokürbis in Würfel geschnitten

21.929.040 Kürbis Hokkaido Würfel  
15 – 20mm, 1kg

napuro 100% Hokkaidokürbis in Würfel geschnitten

21.929.046 Kürbis Hokkaido Stifte 
2 – 3mm,  1kg

ready cut 100% Hokkaidokürbis in Stifte geschnitten

21.929.052 Kürbis Hokkaido Segmente 
1kg

napuro
mit Schale; Kerngehäuse entfernt; in Segmente 

geschnitten; ca. 2-3 cm an dickster Stelle;  
regionale Verfügbarkeiten variieren

21.929.054 Kürbis Hokkaido Scheiben 
10mm, 1kg

napuro
Kürbis mit Schale; Kerngehäuse entfernt; 

geviertelt und quer in Scheiben geschnitten; 
ohne Endstücke oben und unten;  

regionale Verfügbarkeiten variieren

21.929.035 Kürbis Muskat Würfel 
15 – 20mm, 2,5kg

ready cut 100% Muskatkürbis in Würfel geschnitten;
reg. Verfügbarkeiten variieren

21.929.032 Kürbis Muskat Würfel 
10mm, 2,5kg

ready cut 100% Muskatkürbis in Würfel geschnitten;  
reg. Verfügbarkeiten variieren

UNSERE READY-CUT-KÜRBISPRODUKTE IN DER ÜBERSICHT

DARUM CF GASTRO
Die Zubereitung von Kürbis ist in vielen Küchen zeit- und kraftaufwändig. Das Zerteilen und Schälen erfordert viel 
Geschick, Geduld und birgt ein hohes Verletzungsrisiko. Für Großküchen ist dieser Prozess ein erheblicher Zeit- und 
Kostenfaktor. 

Unsere küchenfertigen Ready-Cut-Kürbisprodukte bieten die ideale Lösung. Sie sparen Zeit, reduzieren Abfall und mini-
mieren Verletzungen – und das bei gleichbleibender Qualität. Mit Ready-Cut-Kürbis von CF Gastro arbeitet Ihre Küche 
noch effizienter, sodass sich Ihre Mitarbeiter auf die wesentlichen Aspekte der Speisezubereitung konzentrieren können. 

CF Gastro – Die perfekte Wahl für Küchen, die Wert auf Qualität, Sicherheit und Effizienz legen.
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