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Die Zubereitung von Kurbis ist in vielen Klichen zeit- und kraftaufwandig. Das Zerteilen und Schéalen erfordert viel
Geschick, Geduld und birgt ein hohes Verletzungsrisiko. Fiir GroRklichen ist dieser Prozess ein erheblicher Zeit- und

Kostenfaktor.

Unsere kiichenfertigen Ready-Cut-Kirbisprodukte bieten die ideale Losung. Sie sparen Zeit, reduzieren Abfall und mini-
mieren Verletzungen — und das bei gleichbleibender Qualitat. Mit Ready-Cut-Kirbis von CF Gastro arbeitet lhre Kiiche
noch effizienter, sodass sich Ihre Mitarbeiter auf die wesentlichen Aspekte der Speisezubereitung konzentrieren kdnnen.

CF Gastro — Die perfekte Wahl fur Kiichen, die Wert auf Qualitat, Sicherheit und Effizienz legen.

Art.-Nr. Bezeichnung Marke Beschreibung
21929.031 Kiirbis Hokkaido Wiirfel napuro 100% Hokkaidokurbis in Wiirfel geschnitten
10mm, 2,5kg
21929.028 Kiirbis Hokkaido Wiirfel napuro 100% Hokkaidokurbis in Wiirfel geschnitten
10mm, 1kg
21.929.041 Kiirbis Hokkaido Wiirfel napuro 100% Hokkaidokurbis in Wiirfel geschnitten
15 — 20mm, 2,5KG
21.929.040 Kiirbis Hokkaido Wiirfel napuro 100% Hokkaidokurbis in Wiirfel geschnitten
15 - 20mm, 1kg
21.929.046 Kiirbis Hokkaido Stifte ready cut 100% HokkaidokUrbis in Stifte geschnitten
2 - 3mm, 1kg
mit Schale; Kerngehaduse entfernt; in Segmente
21.929.052 Kiirbis Hokkaido Segmente napuro geschnitten; ca. 2-3 cm an dickster Stelle;
1kg regionale Verflgbarkeiten variieren
Kirbis mit Schale; Kerngehause entfernt;
21929.054 Kiirbis Hokkaido Scheiben napuro geviertelt und quer in Scheiben geschnitten;
10mm, 1kg ohne Endstlcke oben und unten;
regionale Verflgbarkeiten variieren
21929.035 Kiirbis Muskat Wiirfel ready cut 100% Muskatkirbis in Wirfel geschnitten;
15 - 20mm, 2,5kg reg. VerflUgbarkeiten variieren
21929.032 Kiirbis Muskat Wiirfel ready cut 100% Muskatkirbis in Wirfel geschnitten;
10mm, 2,5kg reg. VerflUgbarkeiten variieren
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